
LaCavede Lugnyvient
de produire sapremière cuvéebio
sousl'étiquette
Domaine de la CroixSalain
et lesVignerons desTerresSecrètes
cultivent 5 hectares en bio.

Terres Secrètes (880 ha, 80 exploita
tions) ont fait leur premier pas vers

le bio un an après la Cave de Lugny.
« En 2018, six exploitants qui désiraient

se lancer dans le bio ont créé une SCEV
(Société civile d’exploitation viticole)

dont ils sont les cogérants. Ils cultivent
5 ha en biologie, sans revendiquer de
nom de domaine, dans les appellations
saint-véran -pour 60% des surfaces- et
mâcon-villages », explique Michel Bar-
raud, Président de la cave.
Bien qu ’encore limitée -plus ou moins

1% des surfaces exploitées par chacune
des caves- la conversion bio semble
susciter l’intérêt des adhérents, notam

ment des plus jeunes. « Nous sommes
en phase d ’observation. Il est donc
encore trop tôt pour tirer un bilan mais
on remarque déjà des rendements plus
faibles et une augmentation des coûts de

production dans les vignes en bio », note
Marc Sangoy. « On constate une vraie
curiosité et une sensibilité nouvelle aux
questions de santé et d'environnement.
Le bio peut nous permettre d'avancer, de
réapprendre des choses oubliées, d ’être
plus près de la plante, et, pourquoi pas,
d’amener l’ensemble des producteurs à
des pratiques plus raisonnées », espère
pour sa part Michel Barraud... Dans un

paysage en mutation -la coopération

perd des adhérents, qui se tournent vers
la mise en bouteilles à la propriété- il y a
là, au moins, un potentiel de développe
ment d ’image.

Si la Cave de Lugny et les Vignerons des
Terres Secrètes semblent les plus avancées
dans la conversion d ’une partie de leurs

surfaces, d'autres initiatives attestent ici

ou là d'un début d’intérêt pour le bio. Une

adhérente de la cave de Buxy produit

une cuvée bio en appellation mâcon-

villages, et une autre en coteaux bour
guignons. Un domaine adhérant à la
Cave de Mancey a engagé une démarche

de conversion et deux jeunes exploi

tants qui livrent leurs raisins à la cave
de la Vigne Blanche (Clessé) viennent

de s ’installer en bio, avec un objectif de
certification en 2021. Sept caves coopé

ratives de Bourgogne sont par ailleurs
certifiées « Vignerons en Développe

ment Durable » : Terres Secrètes, Lugny,

Viré, Azé et Buxy en Saône-et-Loire,

Nuiton-Beaunois en Côte-d'Or et la Cave
de Bailly dans l ’Yonne.
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LESVIGNERONS DE BUXY

VEULENT PROTÉGER LA VOIE VERTE

La Voie verte (120 000 passages par an),

empruntée notamment par des cyclistes et

des marcheurs, traverse la Côte Chalonnaise

et sillonne le vignoble de Chalon à Mâcon.

Une dizaine de viticulteurs volontaires,

adhérents à la Cave des Vignerons de

Buxy, vient de monter un groupe, avec

pour objectif la réduction de l'usage des

produits phytosanitaires autour de cette

Voie (18 hectares de vignes exploités par

les coopérateurs se trouvent à moins de

20 mètres du chemin cyclo-touristique).

Un plan d'action sur une zone expérimentale

de 10 ha a été mis en place pour trois ans

(2019/2021). Il a notamment pour ambition

de diminuer de 40% la surface désherbée

chimiquement, de favoriser la prophylaxie

(ébourgeonnage, effeuillage), d'appliquer

au maximum un traitement anti-botrytis

par an et de diminuer la fréquence des

traitements.
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