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SPECIAL VINS BOURGOGNE

Mercurey:
vin dieu de vingt dieux

La plus grande appellation de la cote Chalonnaise est aussi celle qui a le plus progressé
en Bourgogne ces dernieres années. Le rouge au banc d'essai. PAR JACQUES DUPONT

JEAN LUC LUYSSEN/REA POUR « LE POINT » (X4)

Les nouveaux arrivants en cote Chalonnaise, comme Benaoit Eschard du Domaine Jeannin-Naltet
(en haut, sur la parcelle du Clos des Grands Voyens), ont donné du sens au vignoble en isolant des parcelles.
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long delaVia Agrippaaurait donné
sonnomala commune centrale de
I'appellation, et les vignerons ont bien
raison de rappeler que ce dieu ailé fut le
messager des autres dieux, des voya-
geurs, du commerce. Ilsont bien raison
aussid’oublier qu'il fut celui desvoleurs,
car le client amateur de pinot noir est
ici loin d’étre trompé. Dans cette Bour-
gogne ot la critique est plus vite dégai-
née que le compliment, la plupart
s'accordent a définir I'appellation mer-
curey comme celle qui a fait le plus de
progres ces dernieres années. Il y avait
danscetteappellation,la plusgrandeen
surfacedelacote Chalonnaise, quelques
famillesanciennesausavoir-faireincon-
testable, deux ou trois négoces et pro-
priétaires de qualité qui maintenaient

. uneprésence surlesmarchésetdelano-
toriété. Mais c’était aussi mercurey terre
5 ouverte: de la place, du foncier abor-
; dable, de jolis terroirs a replanter. De
 quoiattirerdesnouveaux et de fixer des
familles venues la attirées par d'autres
métiersagricolescommel'élevage. Puis
¢ letempsafaitson ouvrage, des ouvriers
agricoles ont pu louer puis acheter des
2 parcelles. Du sang neuf, complété par
4 Jes successions, les envies de changer

U n temple dédié a Mercure édifié le

E POINT
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d’air et de boulot, les retours ou méme
les amours comme pour Jean-Claude,
du Domaine Theulot-Juillot, a qui un
collegueau parcourssimilaire mais plus
ancien avait dit un jour: « Vous avez fait
comme moi le plus beau des métiers, vous
avezfaitgendre!»Onsait prendreletemps
de la blague en cote Chalonnaise.

« Toute une génération s'est intéressée a
la qualité plutdt que batir des domaines de
50 hectares. Il y a eu une vraie reprise en
main du vignoble, dont une partie a été re-
plantée », ajoute Jean-Claude Theulot. 11
yenavaitbesoin. Aumomentdelagrande
folie des clones dans les années 1970-
1980, de nombreuses parcelles avaient
«bénéficié» de plantsde pinotdroit, sur-
nommeé plus tard le prim’holstein du
pinot, référenceal'intense productivité
de ces vaches laitieres originaires des
Pays-Bas. Depuis, on en a beaucoup ar-
raché, et, pour ceux qui restent, comme
le dit Benoit Eschard, du Domaine
Jeannin-Naltet, on a appris a les «domp-
ter» par la taille et le rognage. Benoit
Eschard fait partie de ces «néos » arrivés
1a par concours de circonstances réussi,
comme Jean-Claude Theulotbien avant
lui. Georges Piazzon, malgré un nom qui
évoqueunelointaine Italie, est bien bour-
guignon, ancien de la maison =mm

Benoit Eschard
Domaine
Jeannin-Naltet

« Il faut démystifier

les choses; quand

on s’intéresse a un sujet,
on apprend vite »

«Je suis néo-vigneron, L'oncle de ma
femme exploitait avant moi. Il cherchait
a céder, si possible dans la famille. J'étais
dans une période ol, aprés dix ans de
salariat, je cherchais a me mettre a mon
compte. Je suis ingénieur dans la logis-
tique, Lors d'un week-end entre amis,
j'avais apporte des bouteilles du do-
maine et mes amis m'ont dit: “Regarde,
tu as un domaine & vendre dans la fa-
mille.” J'étais déja venu une fois ou
deux, mais je ne connaissais pas plus
que ¢a. On a entrepris avec l'oncle une
discussion qui a duré deux ans... “Je
voudrais que tu me parles de ton métier,
les vignes, comment on fait du vin.” Je
suis venu faire la petite main et au bout
de deux ans j'ai dit banco. On a vendu
notre appartement a Paris, on a quitté
nos boulots. Il faut aussi démystifier les
choses; quand on s'intéresse a un sujet,
on apprend vite. On a la chance d'avoir
un trés beau parcellaire avec 8,5 hec-
tares dont 7 en premiers crus. Le tonton
a été royal, il m'a laisse faire. [l m'a juste
donné quelgues indications. Pour rien
au monde je ne reviendrais en arriére, »
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Les nouvelles cuvées
valorisent les climats,
les lieux-dits, S'ap-
pellent Chateau Mipont,
Champs Martins.

Jean-Claude et Nathalie
Theulot
Domaine Theulot-Juillot

« Imaginez une grand-
mere de go ans qui vous
voit jeter du raisin... »

«Je suis bressan, 'ai fait le grand voyage,
J'ai traversé la Saone. On a repris officiel-
lement en 1987. Javais rencontré

une jeune fille sur les bancs du lycée

et guarante-deux ans aprés je suis
vigneron. Le domaine ne nous était pas
destiné. Un beau jour, la grand-mére

de Nathalie nous a dit: “Ecoutez,

les enfants, si vous voulez reprendre...”
Je me suis installé en 1987 avant I'héri-
tiere officielle et Nathalie m'a rejoint
en1994. L'insouciance de la jeunesse,
une formation universitaire qui vaut

ce qu'elle vaut et aprés on fonce. On fait
des erreurs et on assume. Le minimum
de connaissance livresque permet
d'éviter la grosse bétise, aprés je crois
gu'ily a l'intuition. Mais quarante ans
plus tard je me pose les mémes ques-
tions. En 1998, on a eu notre premiére
table de trie. Imaginez une grand-mére
de 90 ans qui vous voit jeter du raisin...
Je lui ai expliqué que quand elle prépa-
rait sa soupe, la carotte pourrie, elle ne
la mettait pas dedans. Cétait une femme
qui avait une valeur, le travail. Quand
elle a vu qu'on travaillait ca allait. »

mmm Antonin Rodet et responsable
d’exploitation duChéateau d’Etroyes. En
revanche, lesrepreneurs de ce tres beau
domaine viennent de divers horizons
avec le vin comme passion commune.
Un groupe d'investisseurs rassemblés
pour reprendre en 2018 cette tres belle
propriété dontI’écusson figure Mercure.
Le gérant, Xavier Daudin, possede 50 hec-
tares de vignes a Cognac. L'objectif est
simple:devenirle meilleur, laréférence
a Mercurey. « On a tout changé, depuis la
vigne jusqu’a la cuverie», dit Georges
Piazzon: «Je suis eenologue, mais je m'oc-
cupe de la vigne parce que je veux voir ce
que je rentre comme raisin. Je veux faire du
vin, mais je veux comprendre comment fonc-
tionne la vie du sol, c'est plus facile quand
onacompris. Ily aeu pasmal derepiquages,
des analyses de sols, de sous-sols, et a partir
de la on a parcellisé. »

Parcellisé, c’est le grand mot. Ici, on
veut parler lieux-dits, climats, donner
du sens aux cuvées. A quoi cela servi-
rait-il de se donner du mal pour isoler
des vignes en fonction de leur nature et
des vins qu'elles enfantent si c’est pour
les désigner par un nom qui ne signifie
rien ? «On a vu se multiplier les noms de
cuvée au détriment des noms de lieux-dits.
Le marché est demandeur de beaux mer-
curey-villages avec des repéres. Au lieu de
cela, les cuvées Vieilles Vignes se sont mul-
tipliées a linfini», regrette Jean-Claude
Theulot. Mais ca change, surtout chez
les nouveaux. Certes, les vieilles vignes
sont toujours la, mais les Millebuis ou

les Sentes-aux-Grives commencent de
les remplacer. Cest tout de méme plus
poétique et signifiant. En revanche, on
ignore toujours quel lieu-dit fut proposé
a Napoléon lors de son retour de I'ile
d’Elbe. Marquant une pause dans le vil-
lage chez un vigneron, selon la légende
rapportée par Paul Jeannin-Naltet dans
un recueil d’histoires et de légendes sur
Mercurey, 'Empereur lui fit quelques
complimentssursonvin.Lautre, undé-
nommé Prieur, répondit: «Sire, j”enai du
bienmeilleurencoredans macave. » Etonné,
Napoléon demanda: « Pourquoi ne las-tu
pas apporté ?» « Ah! sire, Cest que celui-la,
Je le véserve pour les grandes occasions. » m
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LES ACCORDS
Des vins frais et charnus a servirala
température de la cave avec une
volaille rétie comme un poulet ou des
cailles. Ils s'associent également aux
viandes blanches, par exemple une
épaisse cote de veau cuite en cocotte,
accompagnées de petites rattes
sautées, de champignons et d'ail confit.
Les plus étoffés seront parfaits avec
une noisette d'agneau ou une pintade
braisée, et, pour terminer un repas, sur
un époisses affiné a point.
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Le Point

SELECTION

74 vins dégustés a I'aveugle
MERCUREY

2019

Domaine Davanture

t(71)
03.85.47.95.57.

13,5/14 - Fruits rouges, frais

et simple, bouche tendre, droite,
bien fruitée, assez gourmand.

1530 €

Duvernay Pére & Fils

Mercurey (71)

09.6773.34.2].

15 - La Perriére. Des ardmes subtils
de baies noires et de sous-bois,
bouche élégante, fraiche, tendue,
délicate, bonne matiére, tanins fins.
B E.

Chéteau d’Etroyes
Mercurey (71)

.85.4510.84
15,5 - La Sente-aux-Grives.
Fruits rouges, notes épicée, touche
sous-bois, bouche généreuse,
des saveurs soulignées par un
élevage discret de qualité, finale
relevée par des tanins fins.
2720 €,

14 - Les Ormeaux. Fruits rouges,
bouche réductive, serrée,

pas encore en place, a attendre
un an ou deux, bon potentiel.
15€.

Faiveley
Nuits-Sair
03.80.61.04.55

15 - La Framboisiére. Fruits rouges,
bouche élégante, fine, fraiche,

vive, joli fruit, nerveux, gourmand.
2450€,

Georges (21)

Louis Jadot

Beaune Cedex (21)
03.80.22.10.57

14,5/15 - Mire, prune quetsche,
bouche structurée par des tanins
vifs, saveurs épicées, fumée,
bonne longueur, sérieux,
matiére, les tanins en finale
demandent a se fondre.

19,20 €.

Domaine Levert Barauit -
Famille Picard

ne-Montrachet (21)
03.80.21.98.5

15 - Le Printemps. Fraise écrasée,
cerise, trés fruits rouges, bouche
fraiche, vive, délicate, harmonieuse,
un fruité réjouissant et des petits
tanins fins qui prolongent

les saveurs. Un vin souriant.
2850 €.

Meix Foulot
Me

irey (71)

3.85.4513.92.

15 - Réducteur, noyau, bouche
puissante, un peu austére

a ce stade, séveuse, droite,
beonne matiére méme sile vin
apparait fermé aujourd’hui,
24 €

Domaine Mia

Nuits-Saint-George:
03.80.62.43.00.

14,5 - Clos La Marche. Nez de grillé,
bouche souple, joli fruit, des notes
sous-bois, rond, équilibré, tanins
fondus. 33 €

03.85.87

15,5 - Vieilles Vignes. Fruits rouges,
note cassis, bouche vive, tendue,
élégante, délicate, plus en finesse
qu'en densité, finale relevée. 19,90 €.

Chateau de Santenay

Santenay (21)

03.80.20.61.87.

14/14,5 - Les Chenaults. Réducteur,
bouche légére, tendre, des notes
végétales agréables, séveux, frais,
vif, droit, tanins croquants. 18,50 €.

Theulot-Juillot

Mercurey (71)

03.85.45.13.87

(Voir portrait de Jean-Claude

et Nathalie Theulot)

14,5 - Vieilles Vignes. Fruits rouges,
frais, cerise, léger en bouche,

en finesse, tanins croguants. 19 €.

Tupinier-Bautista

70

03.8 38.

15,5 - Clos de Touches. Cerise,
prune, bouche onctueuse

en attaque, tanins vifs en finale,
du fruit, de la matiére, tout est
en place, bon potentiel. 20 €.

Premiers crus

Cave des Vignerons de Buxy
Buxy (71)

03.85.92.22.33

13,5 - Millebuis, Floral, cerise
sauvage, houche vive, vanillée, vin
gourmand accrocheur en finale. 14 €,

Chéteau de Chamilly

03 24,

16 - Les Puillets. Cerise, un peu sau-
vage, bouche vive, élégante, fraiche,
calcaire, sapide, long, élégant. 23 €.
Chéateau de Chamirey

Mercurey (71)

03 1.61

15 - Clos des Ruelles. Fruits rouges,
bouche serrée, dense, tannigue,

un ped touffu a ce stade, attendre
deux ans. 38,50 €.

Le Domaine Jeannin-Naltet, sur la commune de Mercurey.
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14 - Clos PEvéque. Fruits rouges,
bouche vive, sapide, élégante,
gourmande, élevage encore un peu
présent. 38,50 €.

Chanzy

Bouzeron (71)

03.85.87.62.10.

15 - 1% Cru Clos Voyens. Joli nez
floral, pivoine, bouche délicate, fine,
aerienne, longueur et élégance,
bonne persistance. 25,30 €.

Chateau d’Etroyes

Mercurey (71)

03.85.45.10.84.

15,5/16 - Le Clos PEvéque. Nez
floral, bouche vive, élégante,
fraiche, vin de calcaire, fin,
prometteur, en relief. 23,80 €.
15 - Cuvée Signature. Pivoine,
seéveux, bouche vanillée, élevage
marqué, frais, gourmand, long,
a attendre. 46,20 £.

Jean Féry &Fils &

Echevronne (21)

03.80.21.59.60.

15 - Les Champs Martin. Nez floral,
violette, bouche légére, tendre, vif,
calcaire, relevé en finale. 24 €.

Jeannin-Naltet

Mercurey (71)

03.85.45.13.83.

(Voir portrait de Benoit Eschard)

17 - Les Naugues. Nez fruits rouges,
bouche vive, tendue, nette, tanins
fins et croquants, bonne longueur,
vin d'avenir fin et concentré. 23 €.
16,5 - 1% Cru Clos des Grands
Voyens. Prune, cerise noire, mire,
bouche dense, élégante, gourmande,
fraiche, tonique, long. 22 €.

16,5 - Clos ’Evéque. Nez fruits
rouges, houche vive, tendue,
fraiche, calcaire, tres cerise,
nerveuse en finale. 21 €,

15,5/16 - Jeanne. Fruits rouges,
épices, houche cerise, fraiche,

un élevage assez présent, de la ma-
tiere, dense, solide, séveux, vin de
garde, tanins poivrés en finale, 27 €.

Meix Foulot

Mercurey (71)

03.85.45.13.92.

14,5/15 - 1* Cru Les Saumonts. Nez
floral, frais, bouche vive, tendue,
petits tanins vifs, prometteur. 29 €.

Francois Raquillet

Mercurey (71)

(03.85.45.14.61

15,5 - 1% Cru Les Naugues. Fruits
rouges, bouche un peu touffue,
mais un joli jus, dense, un vin qui va
saffiner d'ici deux ans. 32 €.

Antonin Rodet

Mercurey (71)

03.85.98.12.12

14 - 1% Cru En Sazenay. Floral,
cerise, bouche vive, tendue, fraiche,
élégant, élevage un peu marqué

a ce stade. 21 €.

Domaine de Suremain
Mercurey (71)

03.85.98.04.92.

16,5/17 - 1" Cru En Sazenay. Nez
frais, cerise, bouche dense, tanins
présents, matiere riche, épicée en
finale, vin d'argile, serré, tannique,
bien équilibré, de garde. 27 €

Theulot-Juillot

Mercurey (71)

03.85.4513.87.

(Voir portrait de Jean-Claude

et Nathalie Theulot)

16,5 - La Cailloute. Nez floral,
bouche vive, fraiche, tendue,
tanins fins, bonne longuedr, finale
relevée. 27 €.

16 - Les Croichots. Floral, bouche
vive, élégante, droite, séveuse,
accrocheur en finale, fort potentiel,

demande de |'attente. 23,50 £€.

Tupinier-Bautista

Mercurey (71)

03.85.45.26.38.

14,5/15 - 1°" Cru Clos du Roy.
Réducteur, bouche fraiche, tendue,
bonne matiére, long, plein, un vin
qu'il faut conserver ou fortement
aérer, droit, tanins veloutés.

32€

14 - 1% Cru En Sazenay. Nez pas trés
ouvert, des notes cassis et prune,
boisé marqué en bouche. Bonne
matiére, assez chaleureux. 24 £.

Domaine Voarick - Famille Picard
Chassagne-Montrachet (21)
03.80.21.98.57.

13,5 - Clos Paradis. Framboise,
trés parfumé, bouche gourmande,
jus de framboise, tanins fins, un vin
gourmand, léger. 29,50 £€.
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